
PLUM CAKE AI CEREALI E MIRTILLI

Cake ai cereali con farcitura di mirtilli

LIVELLO DI DIFFICOLTÀ   

Cake ai cerealiCake ai cereali

INGREDIENTIINGREDIENTI

CEREAL'EAT CAKE g 1000

OLIO DI SEMI g 380

ACQUA g 400

DECORGRAIN Q.B.

PREPARAZIONEPREPARAZIONE

Miscelare tutti gli ingredienti in planetaria con foglia per 5 minuti a media velocità.

Depositare la pasta negli appositi stampi da cake.

Decorare la superficie con Decorgrain.

Cuocere a 165°C (i tempi di cottura sono in base alla pezzatura dei dolci).

 

FARCITURA AI MIRTILLIFARCITURA AI MIRTILLI

INGREDIENTIINGREDIENTI

FRUTTA IN CREMA CESARIN - MIRTILLO Q.B.

COMPOSIZIONE FINALECOMPOSIZIONE FINALE

 

 

I CONSIGLI DELL'AMBASSADOR
E' possibile sostituire la FRUTTA IN CREMA MIRTILLO con gli altri gusti della stessa gamma (Albicocca o Mandarino).
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https://admin.ircagroup.com/it/product/cereal-eat-cake-it~200885
https://admin.ircagroup.com/it/product/decorgrain-it~198917
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