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PRALINA LACTEE CARAMEL E ARACHIDI

STEP 1

INGREDIENTI PREPARAZIONE

RENO CONCERTO CIOCCOLATO LACTEE CARAMEL g 380 Fondere il cioccolato con il burro di cacao a 45°C

JOYPASTE NOCCIOLINA g125 Aggiungere la JOYPASTE NOCCIOLINA, il PRALINE AMANDE NOISETTE e I'olio di cocco
PRALINE AMANDE NOISETTE 9265 Pre-cristallizzare il cremino a 24°C, aggiungere le CARAMELIZED ALMON PIECES e colare
OLIG COCCo 960 negli stampi in silicone.

BURRO DI CACAO 975 Far cristallizzare e successivamente rimuovere dagli stampi

CARAMELIZED ALMOND PIECES g 90

COPERTURA AL CIOCCOLATO AL CARAMELLO

INGREDIENTI

SINFONIA CIOCCOLATO CARAMEL ORO - PRE-CRISTALLIZZATO A 28,5°C Q.B.

COMPOSIZIONE FINALE

Ricoprire il cremino con il SINFONIA CARAMEL ORO utilizzando un carrello ricopritore

Decorare con mezza arachide pralinata
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https://admin.ircagroup.com/it/product/reno-concerto-cioccolato-lactee-caramel-it~198845
https://admin.ircagroup.com/it/product/joypaste-nocciolina-it~199811
https://admin.ircagroup.com/it/product/praline-amande-noisette-it~199121
https://admin.ircagroup.com/it/product/burro-di-cacao-it~200192
https://admin.ircagroup.com/it/product/caramelized-almond-pieces-it~574809
https://admin.ircagroup.com/it/product/sinfonia-cioccolato-caramel-oro-it~540093
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