MUFFIN Al FRUTTI DI BOSCO
DOLCE DA MERENDA
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IMPASTO MUFFIN
INGREDIENTI PREPARAZIONE
WONDERMUFFIN MIX g 1000 Miscelare in planetaria con foglia tutti gli ingredieneti a media velocita per 4-5 minuti.
UOVA - A TEMPERATURA AMBIENTE g 350
ACQUA g 200-250
OLIO VEGETALE g 300
JOYPASTE FRUTTI DI BOSCO g 60
FARCITURA - OPZIONE 1 DOPO COTTURA
INGREDIENTI
CONFETTURA EXTRA FRUTTI DI BOSCO Q.B.
FARCITURA - OPZIONE 2 DOPO COTTURA
INGREDIENTI
FARCITURA DI FRUTTA - FRUTTI DI BOSCO Q.B.
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https://admin.ircagroup.com/it/product/wondermuffin-mix-it~200951
https://admin.ircagroup.com/it/product/joypaste-frutti-di-bosco-it~199739
https://admin.ircagroup.com/it/product/confettura-extra-frutti-di-bosco-it~199247
https://admin.ircagroup.com/it/product/farcitura-di-frutta-frutti-di-bosco-it~199271

COMPOSIZIONE FINALE
Negli appositi stampi da muffin versare la massa riempiendoli per 2/3 e cuocere in forno statico a 180-200°C per 25 minuti circa.

Per arricchire il prodotto finito & possibile dressare, all'interno del muffin appena cotto e tolto dal forno, della FARCITURA o CONFETTURA Al FRUTTI DI BOSCO.
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