
CHOCO LOLLIPOP

LECCA-LECCA DI CIOCCOLATO

LIVELLO DI DIFFICOLTÀ   

FARCITURAFARCITURA

INGREDIENTIINGREDIENTI

NOCCIOLATA BIANCA Q.B.

COPERTURA CROCCANTECOPERTURA CROCCANTE

INGREDIENTIINGREDIENTI

PRALIN DELICRISP CLASSIC - SCALDATO A 40°C g 500

CHOCOSMART CIOCCOLATO LATTE g 100

PREPARAZIONEPREPARAZIONE

Miscelare le due creme e utilizzare a 32°C.

COPERTURA E DECORAZIONECOPERTURA E DECORAZIONE

INGREDIENTIINGREDIENTI

MINUETTO FONDENTE ECUADOR 70% - TEMPERATO Q.B.

CODETTE CIOCCOLATO PURO LATTE Q.B.
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https://admin.ircagroup.com/it/product/nocciolata-bianca-it~199103
https://admin.ircagroup.com/it/product/pralin-delicrisp-classic-it~199133
https://admin.ircagroup.com/it/product/chocosmart-cioccolato-latte-it~199049
https://admin.ircagroup.com/it/product/minuetto-fondente-ecuador-70-it~198797
https://admin.ircagroup.com/it/product/codette-cioccolato-puro-latte-it~200159


COMPOSIZIONE FINALECOMPOSIZIONE FINALE

Riempire delle boule di cioccolato con la NOCCIOLATA BIANCA, inserire gli appositi bastoncini da lollipop e congelare.

Intingere i lollipop nella copertura croccante e porre a cristallizzare in frigorifero fino a completo indurimento.

Una volta cristallizzati intingere i lollipop nel cioccolato e decorare con le CODETTE.
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