SNACK WONDERCHOC

BARRETTA AL CIOCCOLATO RIPIENA

. CH CH D
LIVELLO DI DIFFICOLTA

CARAMELLO

INGREDIENTI

TOFFEE D'OR CARAMEL Q.B.

CREMA AL CAFFE'

INGREDIENTI PREPARAZIONE

WONDERCHOC WHITE g 300 Fondere a bassa temperatura WONDERCHOC WHITE, aggiungere la panna e JOYPASTE
PANNA 35% M.G. g 150 CAFFE GRAN GUSTO, mixare bene fino ad ottenere un corretta emulsione con un prodotto
JOYCAFFE' GRANGUSTO 930 finale alla temperatura di 25-28°C.

RIPIENO CROCCANTE

INGREDIENTI

PRALIN DELICRISP BLANC Q.B.
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https://admin.ircagroup.com/it/product/toffee-d-or-caramel-it~199169
https://admin.ircagroup.com/it/product/wonderchoc-white-it~200639
https://admin.ircagroup.com/it/product/joycaffe-grangusto-it~199655
https://admin.ircagroup.com/it/product/pralin-delicrisp-blanc-it~199124

COMPOSIZIONE FINALE

Usare colori idroalcolici oppure burri di cacao colorati per decorare la superficie dello snack. Realizzare una camicia SINFONIA CIOCCOLATO FONDENTE 68%.

Farcire lo stampo con una striscia di Toffee D’Or Caramel, inserire un rettangolo con uno spessore di 1 millimetro di PRALIN DELICRISP BLANC ed infine farcire con la crema al caffeé.

Mettere in frigo a cristallizzare quindi chiudere gli snack sempre con cioccolato fondente SINFONIA 68%.
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