TORTA TIROLESE

GELATO

INGREDIENTI PREPARAZIONE

MISCELA BASE - (CREME) g 4.000 Aggiungere JOYPASTE NOCE alla miscela base, mixare con mixer ad immersione e mantecare.
JOYPASTE NOCE g 240

TOTALE g 4.240

VARIEGATURA

INGREDIENTI

JOYCREAM CARAMEL BISCOTTO Q.B.

GRANELLA DI BISCOTTO Q.B.

COMPOSIZIONE FINALE

Una volta mantecato il gelato, variegare con JOYCREAM CARAMEL BISCOTTO.
Decorare conGRANELLA DI BISCOTTO e pezzetti di noci.
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https://admin.ircagroup.com/it/product/joypaste-noce-it~199814
https://admin.ircagroup.com/it/product/joycream-caramel-biscotto-it~199925
https://admin.ircagroup.com/it/product/granella-di-biscotto-it~198977

	TORTA TIROLESE
	GELATO
	INGREDIENTI
	PREPARAZIONE

	VARIEGATURA
	INGREDIENTI

	COMPOSIZIONE FINALE


